Pavilon "0" vykaz vymer 3/2014

OBCERSTVENI - PIZZA] technologického zarizeni
Rozméry PocCet| El energie Plyn Pripojka
Poz.¢. Popis zarizeni S h v ks | prikon [ napéti | prikon | plyn [stud.|tepla|odpad Vyrobce Poznamka

1 |Pec na pizzu péasova ,90 pizz/hod.primér 300 mm
s digitalnim ovladanim,celonerezové provedeni
ohnivzdorné izolované zesilené stény,kterym
prochazi pas,na kterém je pecen vyrobek,digitalni
ovladaci panel s moznosti nastaveni presné
teplota a ¢asu v zavislosti na rychlosti posunu
pasu,pec je vybavena Uspornym energetickym
rezimem"stand by" ktery dale umozriuje nejenom
péci ve standartnim rezimu,ale také pouzivat pro
regenerovani riznych druht gastronomickych
specialit,v poc¢itaci jsou prednastaveny &tyfi

ruzné pecici programy+paty s moznosti

vlastniho nastaveni,osvétleni vnitfnich prostor
Sitka pasu 750 mm,teplotni rozsah do 400C
podstavec na pec je soucasti dodavky

vnitfni rozméry pece 750| 1100 120
vnéjSi rozmeéry pece 2130| 1490 605 1 19 400
2 |Lis natésto mechanicky,nastaveni teploty
termostatem do max 180 st.C,

pramér pizzy 300 mm 580 520 780 1 4,2 400
3 |Porcovaci zarizeni na tésto,model na porce
od 50 do 300 g dle hlavy se zasobnikem
na 30 kg,hlava sou¢asti dodavky 475 765 7421 1 0,4 400
4 |Vykulovacka na pizza tésto model pro zformovani
bochanku tésta dle typu od 50 do 300 g
naporcovaného pizza tésta dle gramaze 570 610 500 1 0,4 400
5 |Hnéta¢ tuhého tésta s vyklopnou nerezovou hlavou
véetné spiraly a bezpe¢nostniho nerez zakrytu
misy,ovladani bezpe¢nostnimi tla¢itky STAR/STOP
a mechanickym ¢asovacem spina¢em zakrytu

s odnimatelnou nerezovou dizi,obsah dize

30 |,na 20 kg tésta

stroj je uréen na pfipravu tuhych tést 480 806 880 1 1,1 400
6 |Neobsazeno
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Chladici nadstavba na gastronadobi stolova

nad chladici stll délky 1800 mm ,konstrukci tvori

Sikma vana na prislusny pocet gastronadob

se zavity s chladicim médiem izolovana polyuretanovou

pénou a se skiirkou pro agregat vpravo,na ¢elni

panelu skfifky je umistén hlavni vypina¢ a

termostat,termostat je mozno nastavit na teplotu

v rozmezi +2C-+10C,bez gastronadob

1670

390 580 1 0,3 230

Gastronadoby 1/3 v 150

Sita na pizzu pramér 330 mm,provedeni aluminium,pfi¢né propleteni

draty,neni vhodna do myc¢ek

120

10

Stojany pro odkladani sit pfipravenych syrovych

pizz prumér 300mm &ekajici na upeceni-provedeni nerez,

stojan 16 sit

11

Odkladni stul s polici a zadnim lemem

konstrukce stolu tvori podnozi uzavienych profilli,spodni

police s vyztuznymi profily, ktera je navarena

ve vySce 150 mm od podlahy,kryté pracovni

deskou,nohy jsou opatreny sefiditelnymi

nastavci

1500

700 850 2

1x domérek

12

Odkladni stul s polici a zadnim lemem

konstrukce stolu tvori podnozi uzavienych profilli,spodni

police s vyztuznymi profily, ktera je navarena

ve vySce 150 mm od podlahy,kryté pracovni

deskou,nohy jsou opatreny sefiditelnymi

nastavci

1500

700 700 1

domeérek

13

Neobsazeno
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