OBERSTVENI ,VYROBA PIZZY — PAVILON ,0¢
TECHNOLOGIE STRAVOVANI

Projektova dokumentacedasti technologie stravovani je zpracovanadadeain - zaji&ni vyroby
pizzy ve stavajicich provozu &rstveni v pavilonu ,,0".

Resi :
- uspdéadani technologického iaeni pro vyrobu pizzy

Pouzité podklady :

stavebnitglorys zpracovany projektantem staveddmsti

vyhlaska o hygienickych poZzadavcich na stvaeodsluzby s.z. 137/ 2004
ESE.852/2004 o hygiehpotravin

novela vyhlasky 137/2004 Sb.z602/2006

Ugelem zpracovani projektové dokumentaagsti technologie stravovani je ragsii sortimentu
stavajiciho oberstveni o vyrobu pizzy.

Cely provoz je dislokovan ve stavajicich prostoréterstveni a jéeSen v souladu s hygienickymi
poZadavky s ohledem na technologii a pracovni mépsiiz

Sortiment
- 6-8 druhii pizz
- 400 pizz/den

Odbytové strediska
- stavajici odbytovy prostor pro &drstveni

Popis:

Uspdadadanim jednotlivych pracovnich usekomunikaci i technologického vybaveni se fida
zajistit plynuly pabéh a navaznost pracovnich postuplynuly potravinovy tok. Na jednotlivych
pracovnich Usecich je zajigb vzdjemné pracovni napojeni, ispornost, hygieaeep s maximalnim
moznym vylodenim rizik Kizové kontaminaceéistého a n&stého provozu.

Nezbytnym pedpokladem pro fungovani provozu je dodrZovanisgrdygienické a vyrobni praxe
(dodrzovani vyrobnich postiia poZadawk .

Pripravnacisté zeleniny a studené kuckybudou vyuzZivany v n@voteweném stravovacim provozu
sousedici s pavilonem ,X“.VeSkeré peitiné suroviny budouievaZeny v pojizdnych uz#anych
vozicich.Sklady potravin budou vyuzivany stavajipavilonu 0.

Vyroba pokrni je rozlenéna do jednotlivycltasow a prostoro¥ navazujicich fazi tak, aby byl
zabezpeéen @gimy tok materialu a bylo zamezeniideni neopracovanych surovin s hotovymi
vyrobky.

NavrZené technologické aeni:

pripravna ¢sta — hita¢ tuhého &sta,porcovéka tsta,vykulovaka tsta,pracovni stolyjéz,umyvadlo
vyroba pizzy- pec na pizzu,chladicilst nadstavbou,lis n&dto, pracovni
stoly,drez,umyvadlo,digestanad peci

Pro zajisEni bezpénosti prace je nutno instalovat vSechny strojerezeni v souladu s platnymi
predpisy a doporteni vyrobd. VeSkera elektricka instalace musi odpovidat ghatpredpisim a
musi byt v takovém stavu udrZzovany.Pracovnici sivaeiho provozu musi byt prokazateln
seznameni s bezfgostnimi a hygienickymiifgdpisy a jsou povinni je bezpodméné dodrZovat.
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